
★詳しくは、お電話によるお問い合わせ
またはホームページをご覧ください。

TEL 059-262-221
(9:00~17:00)

三重 白山亭

四季折々の山海の幸を盛り込んだ会席料理
御法事の席に、どうぞご利用くださいませ。

御法事料理要予約

◆御法事料理は1週間前までに、コース・人数・追加メニューなど
ご予約をお願い致します。

◆ご予約時に、コース料理とともにお申し付けください。

◆お飲み物（ビール・酒・ジュース）は当日係員に
お申し付けください。

ご予約の際はご人数・コース内容をお知らせください。

レストランメニュー

ご予約以外のお客様

※写真はイメージです

先附(前菜三種盛り)

刺身三種盛り煮物(豚角煮)

蒸物(吹き寄せ万頭)

焼八寸(銀鮭西京焼き)

揚げ物四種盛り

ご飯、味噌汁、漬物、デザート

全9品

自慢の御法事料理を
リーズナブルにご提供

¥3,500(税込￥3,850）

魚介類をメインにした
当店で最も人気のある

コースです

¥5,500（税込￥6,050）

先附(前菜三種盛り)

刺身四種盛り

煮物(豚角煮)

蒸物(吹き寄せ万頭)

焼八寸(銀鮭西京焼き)

揚げ物五種盛り

焜炉(ふぐ、海老、生麩)

ご飯、味噌汁、漬物、デザート

全10品

当店自慢の『朴葉焼き』
お肉を焼きながら

熱々でお召し上がりください

先附(前菜三種盛り)

焼八寸(銀鮭西京焼き)

煮物(豚角煮) 

蒸物(吹き寄せ万頭)

揚げ物五種盛り

刺身五種盛り

強肴（伊賀牛焼肉）

焜炉(ふぐ、海老、生麩)

ご飯、味噌汁、漬物、デザート

全11品

¥7,500（税込￥8,250）

お子様料理

¥1,500
(税込¥1,650)
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